


Cormposin di Lamporne
Puregpo

Il primo amorel
Solo lamponi ¢ zucchero
per catturare il sapore ¢ il profumo
del frutto fresco.

CHan sele a colnplone

RISOTTO I
CARNE I
PESCE I

FORMAGC! m
MARINATURE I
DOLC I
CELATO m

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!

WWW.LAMPONIDEIMONTICIMINL.COM






Cormposin di Lamporne
Limone
Due acidita insieme:
quella del lampone ¢

quella del limone
danno un'esplosione di saporel

CHan sele a colnplone

RISOTTO M
CARNE s
PESCE I
FORMAGC!
MARINATURE m
DOLC|
CELATO mmm

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!

WWW.LAMPONIDEIMONTICIMINL.COM






Cormposin di Lamporne
nrdamonmo

Fresca e profumata,
come le notti d'estate,
le stesse che danno refrigerio al
lamponeto dopo la calura estiva.

CHan sele a colnplone

RISOTTO
CARNE I
PESCE I
FORMAGC! m
MARINATURE
DOLC|
CELATO m———

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!
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Cormposin di Lamporne
SLovandn
Tarda primavera,
aria calda ¢ profumata,

distese infinite di fantastici fiori...
tutto in un cucchiainol

CHan sele a colnplone

RISOTTO
CARNE m
PESCE
FORMAGC! m—
MARINATURE
DOLC| .
CELATO m

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!
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Cormposin di Lamporne
Cannello

Sempre Natalel
Calda ¢ familiare
come un abbraccio natalizio
davanti al caminetto acceso.

CHan sele a colnplone

RISOTTO
CARNE I
PESCE
FORMAGC!
MARINATURE mm
DOLCH I
CELATO n

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!
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Cormposin &i Lamporne
Pergero

Lo zenzero
accompagna il lampone
con la sua delicata pungenza.

CHan sele a colnplone

RISOTTO
CARNE m
PESCE I
FORMAGC! s
MARINATURE
DOLCI
CELATO mmm

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!
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Cormposin di Lamporne
Peperoncine

Lincontro geniale:
lampone ¢ peperoncine
non si sovrastano,
ma si accompagnano a vicenda.

CHan sele a colnplone

RISOTTO I
CARNE I
PESCE I
FORMAGC!
MARINATURE
DOLC|
CELATO m

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!

WWW.LAMPONIDEIMONTICIMINL.COM






Cornposin di Lamporne
Gypolle

Inaspettata,
come tutte le buone idee.
In questa composta gli ingredienti
si fondono in perfetta armonia.

CHan sele a colnplione

RISOTTO I
CARNE I
PESCE I
FORMAGC!
MARINATURE
DOLCI I
CELATO m

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!

WWW.LAMPONIDEIMONTICIMINL.COM






Preporale o base di
Ducchere e Lampone

Come per magia
lo zucchero unito ai lamponi
da un risultato spettacolare:
colore, profumo ¢ sapore.

Buonissime!
Dallintenso profumo,
¢ ideale per dolcificare
te ¢ fisane, latte,

cioccolata calda
o per decorare i vostr dolci.

Ma ricordate di
non usarlo nel caffel

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!
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Oristndli
ol Lampone

Nati per gioco,
si sono rivelati qualcosa di speciale:
cristalli di zucchero di color rosa
dallintenso profumo di lampone.

Puppon per Unicorni

Rendone piu dolci
lz vostre bevande calde o fredde o
decorano i vostri dessert preferit,
arricchendoli di un delicoto profumo
di lampone.

Oppure mangiateli da soli:
sono delle perfette caramelle naturalil

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!
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Preporale o base di
efale Terine e Lampore
Sale marino ¢ lamponi

in questi granelli
coloratli ¢ profumati

dalnte o... Dolee?

Macinate 1| condimento sul vostro
piatto caldo per liberame futto il
profumo del lampone.

Consigliato su came ¢ pesce,
cotti al vapore o sulla brace.
Ma non dimenticate 'abbinamento
con il cioccolato fondente.

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!
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Firana
in Joolis
Non solo i frutti:
le foglie di lampone
sono conosciute fin dall’Antichita.
Il loro infuso,
dal delicato sapore erbaceo,
ha proprieta antiossidanti,
antinfiammatorie ¢ miorilassanti.

Prepara lo lua ltarna

Lasciare in infusione le foglic
in acqua bollentz per 10 minuti.
Filtrare e dolcificare ¢ piacere,

con miele, zucchero ©
cristalll di lampone.

Per fusare,
non chiamalele maeirmellole!

WWW.LAMPONIDEIMONTICIMINL.COM



BELLA. BUONA. TISANA.

La tisana di foglie di lampone
pronta da bere.

Fatta esclusivamente con le foglie
coltivate e raccolte a mano nel
nostro lamponeto sui Monti Cimini,
al massimo dell'attivita vegetativa
per conservare lintenso profumo e
il delicato sapore erbaceo
delle foglie fresche.

SENZA ZUCCHERO + ZUCCHERO - STEVIA
& momerle delln tsana

WWW.LAMPONIDEIMONTICIMINI.COM



Bew
Lamypornelln

A qualsiasi ora del giorno ¢ in

ogni stagione: calda dinverno,

fredda d'estate o miscelata nel
tuo cocktail preferito.

FREDDA

N

PRENDERE
LAMPONELLA

RAFFREDDARE
IN FRIGO

§  caa
[ —]

RIMUOVERE
IL TAPPO

SCALDARE NEL
MICROONDE 60 sec.




